
 

Grinolino d’Asti  13 Trinchero  19.- 
  
 
 

Grignolino d’Asti  16 Pavia   15.- 
Freisa Langhe   16 Conterno F.  16.- NEU 
Pelaverga Verduno   14 Burlotto  18.50 
 

Nebbiolo Langhe  15 Adriano   19.- 
Nebbiolo Langhe S.Giacomo 15/16 Ascheri   19.- 
Grumello Valtellina superiore 13 Marsetti  23.50 
 

Barbaresco Sanadaive 14 Adriano M.  35.- 
Barbaresco Basarin  13 Adriano M.  40.- 
Barbaresco Basarin Riserva 13 Adriano M.  43.- 
Barbaresco Basarin Riserva 12 Adriano  M.  45.- 
 

Barbaresco Basarin Riserva 09 Adriano M.  50.- 
 

Barbaresco Moccagatta 99 Produttori  65.- 
Barbaresco Roncaglie  99 Colla   75.- 
Barbaresco Montestefano 96 Produttori  65.-  
 

Barolo Panerole  13 Conterno F.  39.- NEU 
Barolo     13 Burlotto Comm. 42.- 
Barolo     13 Massolino  42.- 
Barolo Vigna S. Caterina 12 Porro   45.- 
 

Barolo Rocche di Castiglione 11 Sordo   45.- 
Barolo Bussia Riserva  11 Fenocchio  75.- 
Barolo Vigna Rionda Riserva 11 Massolino  105.- 
 

Barolo Parussi   10 Sordo   55.- 
 

Barolo Acclivi   09 Burlotto Comm. 65.-   
Barolo Monprivato  09 Mascarello G.  115.- 
Barolo Riserva   08 Fenocchio  95.- 
 

Barolo    04 Adriano    70.- 
Barolo la Volta Riserva  01 Viberti   85.- 
Barolo Riserva   01 Fenocchio  105.- 
 

Barolo Riserva    99 Adriano   80.-  
Barolo San Pietro Riserva 99 Viberti   90.- 
Barolo Bussia   99 Fenocchio  95.- 
  

Barolo Riserva   96 Adriano   85.- 
Barolo Riserva   96 Fenocchio  95.- 
 
 
MAGNUM 
 

Barbera d’Asti Casa Scarpa 13 Scarpa   35.- 
Barbera d’Alba superiore 15/16 Adriano   35.- 
Barbera d’Asti I Bricchi  10 Scarpa   65.- 
 

Barbaresco Tettineive  13 Scarpa   115.- 
Barbaresco Basarin  10 Adriano M.  95.- 
Barbaresco Riserva  09 Adriano M.  105.- 
 

Barolo San Pietro Riserva 99 Viberti   185.- 
 

 

daniVINO ist spezialisiert auf traditionelle, in großen Holzfudern 
ausgebaute Weine, insbesondere aus dem Piemont. 

Die meisten Weine werden heute in neuen Barriques (225lt) ausgebaut oder mit 
Holzspänen/Tanninpulver aromatisiert. Unsere Winzer hingegen verwenden 
noch die großen, traditionellen Holzfässer (1000-15‘000 lt). So bleiben die 
natürliche Frucht, die prägnante Säure und die charakteristischen Gerbstoffe 
dem Wein erhalten und geben ihm Rückgrat und Frische. Die Weine sind 
weniger geschliffen und länger haltbar.  
 

Weine zum Trinken, nicht zum deguSTIERen, spucken oder Punkte verteilen.  
 

B I A N C O 
 

 

Moscato d’Asti    16/17 Adriano  CHF 15.-  
Arneis Roero  Camestri 16 Porello   16.- 
Arneis Roero   17 Conterno F.  16.50 NEU 
 

Nascetta Langhe  17 Conterno F.  17.50 NEU 
Nascetta Langhe Conna 17 Capra Marco  19.- NEU 
 

Vermentino di S. Tyrsos 16 Contini   15.50 Sardegna 
Vermentino di G. Karagnany 15 Tondini   20.50  
Recioto di Soave I Capitelli 89 Anselmi  55.-   Veneto 
 

Retsina Ritinitis Nobilis  Gaia   15.- Corinthe 
Gutedel Sélection  16 Schott   16.- Bielersee 
Albarinho, Rias Baixas 16 Terras Gauda  21.50 Galicia 
 

Riesling v. Keuper trocken 16 von Wirsching  18.50 Franken  
Riesling Gelblack trocken 16 Schloss Johannisberg 18.50 Rheingau 
Grüner Veltliner Oberfeld 15 Stift Göttweig  19.50 Austria 
Riesling Silberbichl Reserve 10 Stift Göttweig  24.50 
 

R O S S O 
 

Pinot Noir    15 Weingut Schlössli 17.50 Bielersee 
Enfer d’Arvier  16 Thomain  22.- Aostatal 
Amarone classico  07 Mizzon   44.- Veneto 
Amarone classico  08 Bertani   95.- 
 

Montebuono   13 Lino Maga  45.- Lombardia 
Barbacarlo   09 Lino Maga  60.- 
 

Chianti classico Lamole 15 I Fabbri  17.50 Toscana 
Rosso di Montalcino  10 Baricci   25.- 
Brunello di Montalcino 08 Baricci   40.-  
Brunello di Montalcino  04 Canalicchio di Sopra 55.- 
Brunello di Montalcino  99 Baricci   65.- 
 
 

PIEMONTE 
 

Dolcetto d’Alba  16 Adriano   15.50 
Dolcetto d’Alba   17 Conterno F.  16.- NEU 
Dolcetto d’Alba Sireveris 16 Capra Marco  16.- NEU 
Dolcetto d’Alba   16 Massolino  16.50  
 

Barbera d’Alba   16 Adriano   16.- 
Barbera d’Alba superiore 16 Adriano   16.50 
Barbera d’Asti Doppiadi 16 Capra Marco  16.50 NEU 
Barbera d’Asti superiore 15 Capra Marco  22.- NEU 
 


