
 
 

 

 
Barolo Pietrin   20 Franco Conterno 38.- 
Barolo Gianetto  19 Porro   40.- 
Barolo Rocche di Castiglione 19 Sordo   40.- 
Barolo Lazzairasco  19 Porro   43.- 
 

Barolo Panerole  19 Franco Conterno 43.- 
Barolo Bussia   19 Fenocchio  46.- 
Barolo Monvigliero  19 Sordo   48.- 
Barolo Vigna Rionda  19 Porro   100.- 
 

Barolo Gabutti   16 Sordo   45.- 
Barolo Bussia   16 Fenocchio  75.- 
Barolo Brunate   16 Marcarini  75.- 
Barolo Broglio Riserva  16 Schiavenza  85.-  
Barolo Bussia Riserva  16 Fenocchio  95.- 
 

Barolo Vigna Rionda  15 Porro   95.- 
Barolo Bussia Riserva 90di 12 Fenocchio  95.- 
 

Barolo Monprivato  09 Mascarello G.  170.- 
Barolo Monvigliero  09 Burlotto  250.- 
Barolo Bussia Riserva   08 Fenocchio  120.- 
Barolo Monprivato  08 Mascarello G.  240.- 
Barolo Riserva Rocche  08 Accomasso  380.- 
 

Barolo Bussia Riserva  06 Fenocchio  120.- 
Barolo Monprivato  06 Mascarello G.  250.- 
Barolo Bussia Riserva   04 Fenocchio  105.- 
 

Barolo Bussia Riserva   00 Fenocchio  120.- 
Barolo San Pietro Riserva 99 Viberti   150.- 
Barolo Rocche   99 Accomasso  350.- 
Barolo    99 Mascarello B.  420.- 
 
 
 
 
 

 
MAGNUM 
 
 
 

Barbera d’Alba superiore 21 Adriano   40.- 
 

Barbaresco Basarin  18 Adriano   90.- 
Barbaresco Rabaja  11 Cortese   120.- 
Barbaresco Riserva  09 Adriano   120.- 
Barbaresco Montestefano 99 Produttori  130.- 
 

Barolo Lazzairasco  19 Porro   90.- 
Barolo Lazzairasco  17 Porro   90.- 
Barolo Panerole  16 Conterno  110.- 
Barolo Lazzairasco  16 Porro   120.-  
Barolo Vigna Rionda  16 Porro   185.- 
Barolo Cannubi   15 Borgogno S&B  135.- 
 

Barolo Bricco delle Viole Ris. 99 Viberti   190.- 
Barolo     99  Mascarello B.  850.- 
 
 

daniVINO / mars  2024 

 

daniVINO est spécialisé pour le vins traditionnels du Piémont, 

vinifiés aux levures naturels et élevés en cuves inox ou dans les 
vieux foudres. 

Aujourd’hui, la plupart des vins passent dans les barriques (225lt) neuves. Mais 
pas chez nos vignerons. Eux utilisent les grands (1000 à 15'000 lt) foudres 
traditionnels. Leurs vins se caractérisent par un fruit naturel, une acidité 
rafraichissante et des tannins caractéristiques. Ces vins ne sont pas rabotés par 
des techniciens-œnologues trop inspirés. Des arômes de bois neuf, de caramel 
ou de vanille on ne trouvera pas, mais plutôt la typicité, du terroir et du fruit.  
 

La plupart de nos vignerons n’utilisent ni pesticides, ni herbicides.  
 

Des vins pour le plaisir de boire et non pour déguster-cracher !  
 
 
 
 

 

B I A N C O 
 
 

Moscato d’Asti    21 Adriano  CHF 15.- Piemonte 
Arneis Roero   23 Franco Conterno 17.- 
Arneis Roero    22 Fenocchio  18.-  
Nascetta di Novello   22 Franco Conterno  18.50 
Alta Langhe Brut nature Ris. 18 Franco Conterno 30.-  
  

Trebbiano Spoletino  20 Antonelli  19.50 Umbria 
 

Rias Baixas Albariño  22 Pazo de Lusco  21.- Galicia 
Manzanilla Solear   Barbadillo  19.50 Andalucia 
 
 

 

R O S S O 
 
 
 

Amarone della Valpolicella 10 Mizzon   45.- Veneto 
 

Chianti Rùfina   21 Travignoli  16.- Toscana 
 

Rosso di Montalcino  21 Abbadia Ardenga 23.- 
 

Brunello di Montalcino  18 Abbadia Ardenga 40.- 
Brunello di Montalcino  16 Abbadia Ardenga 44.- 
Brunello di Montalcino  16 Quercecchio  48.- 
 

Brunello di Montalcino  16 Poggio di Sotto  195.- 
Brunello di Montalcino  16 Salvioni-Cerbaiola 195.-  
Brunello di Montalcino  08 Salvioni-Cerbaiola 185.- 
 

Grignolino del Monferrato 22 Gaudio   16.- Piemonte 
 

Dolcetto d’Alba Vigna Pari 22 Porro   17.-  
Dolcetto d’Alba   20 Sandrone  19.50 
 

Barbera d’Alba superiore  21 Adriano   17.- 
Barbera d’Alba superiore 22 Fenocchio  18.- 
 

Carema-Nebbiolo  20 Produttori di Carema 19.50 
Carema Riserva-Nebbiolo 19 Produttori di Carema 25.- 
 

Barbaresco    20 Giacosa Carlo  38.- 
Barbaresco Sanadaive  20 Adriano   38.- 
Barbaresco Sanadaive  19 Adriano   40 
Barbaresco Basarin  18 Adriano   42.- 
Barbaresco Montefico  18 Giacosa Carlo  44.- 
 
 


